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※一酸化炭素は※一酸化炭素は無色・無臭の気体臭の気体であり、吸い込、吸い込んでしまうと軽症の症の場合
は頭痛・めまい・麻痺等の中毒症麻痺等の中毒症状となり、高濃高濃度のものを吸い吸い込んで
しまうと最悪の場合死にと最悪の場合死に至ることもあり得ます。これまでの事故事の事故事例では、
大型湯沸器、パ大型湯沸器、パン・ケーキ用オーブン、業務用食器洗浄機、業務用、業務用食器洗浄機、業務用めんゆで器、器、
業務用回転釜等用回転釜等による事故が多数発事故が多数発生しており、特に、特に換気扇を回さないで
使用したり経年劣経年劣化した機器を使た機器を使用し不完全燃焼を焼を起こす起こすケースが多く
見られます。ガス機器が正ス機器が正常でも新鮮な空気が不新鮮な空気が不足すると一酸化炭素が発一酸化炭素が発生
します。換気、清、清掃、整備、整備によって新鮮な空新鮮な空気を確保確保すれば一酸化炭素ば一酸化炭素の
発生を防ぎ、快適防ぎ、快適にガス機器ス機器をお使お使いいただけます。

飲食店厨房で一酸化炭素中毒による事故が頻発しています。
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ガスの安全見直し隊

業務用厨房ガス機器による一酸化炭素中毒事故は、
2007年から2012年8月までに、全国で63件
（都市ガス33件、LPガス34件）発生しています。


