
「スチベイク」
してみませんか？

「
コンパクトで、均一な仕上がり

スチコン × ベイクの
化学反応 商標登録

出願済



使える、試せる、便利なテストキッチンで、実際に機器の試験が可能です！

お気軽にタニコースタッフまでお声がけください

■製品のPOINT

2. コンパクトで、均一な仕上がり

※連続して使用する場合、食材の≪ニオイ移り≫が起こる場合があります

1. スチコンだけでなく
　【ベーカリーオーブン】としても調理可能

・・・・・

【従来のベーカリーコンベクションオーブン】 【スチベイク】

強い【風圧】で焼成 ファンの【双回転】+【スチーム(過熱水蒸気)】で焼成

ファン

6取展板

6取展板

ファン+スチーム

Lo
ng S
ho
rt

ファンの「双回転機能」と「安定したスチーム（過熱水蒸気）」によって
コンパクトなのに焼きムラのない焼成を実現！

ベーカリー用の【1/1ホテルパン】だけではなく【6取展板】も使用可能
この1台で幅広い調理が可能なため、作業スペースを広く確保できます※

奥行がすっきり！
厨房を広く確保できます！

約20％※CUT！

※当社比
※当社比

1/1 ホテルパン 6取展板横差しタイプ




