
近日発売予定

スピード・省エネ・ヘルシー調理
すべてに革命を起こします。

タニコーホームページ 

https://www.tanico.co.jp
本社
〒142-0041 東京都品川区戸越1-7-20
TEL.03（5498）7111（代） FAX.03（5498）7927

( 得 ) オムレツ 50
●クセのない味付けの具入りオムレツです。
●給食、惣菜用と幅広くご利用いただけます。

揚げる　170℃　3分 30秒
品目コード：3790310

特選旨唐揚げ (生 IQF)
●にんにく、醤油をベースにした特製タレに
　しっかりと1晩（8時間以上）漬け込み、薄い衣に
　仕上げることで、衣のカリッとした食感を味わえる
　逸品に仕上げました。
●未加熱ならではのジューシーな味わいです。

揚げる　180℃　3分 30秒
品目コード：3746000

サクッとクリーミーコロッケ55R
●丁寧に作った自社製のルーに宮城県蔵王産ミルク、
　ソテーした玉ねぎを加えてなめらかに仕上げました。
●衣がサクッとしたクリーミーなコロッケです。

揚げる　180℃　3分
品目コード：3755300

衣がサクサクのコロッケ
●揚げたてのサクッとした食感が味わえるコロッケ。
●調理後時間がたっても、サクッとした揚げたての
　食感を保ちます。
●北海道産のじゃがいもを限定使用しました。

揚げる　180℃　2分 15秒
品目コード：3219320

大葉とチーズのチキンカツ110
●鶏むね肉を使用した大葉の薫りとチーズのコクを
　味わえるチキンカツです。
●サクッと軽い食感の衣で仕上げました。

揚げる　180℃　4分
品目コード：3813700

柔らかひれかつ
●やわらかい食感ながらも繊維感ある肉質が特長の
　ひれかつです。
●手作りとんかつの下ごしらえにならった当社独自の
　製法で仕立てております。
●衣には生パン粉を使用しています。

揚げる　170℃　2分 30秒
品目コード：3941800

えび屋さんのえびカツ
●えびの旨味たっぷりのえびカツです。衣はサクッと
　中身はジューシーな食感です。

揚げる　170℃　2分 30秒
品目コード：3951500

メニュー例一覧メニュー例一覧



新時代の調理革命 ！
オンデマンドフライヤー

※当社調べ

世界最速の揚げ速度※

・フライ (油調理 )中マイクロ波を照射することで
　食材の外、中から加熱します。

　従来の揚げ時間と比べ、最大1/3に短縮が可能です。
・冷凍食材は勿論、チルド (生 ) 食材でも
　揚げ時間は短縮可能です。

・マイクロ波の特性を活かし、クリームコロッケ、
　チーズイン食材等、食材の中までアツアツに仕上がります。

簡単ながら充実したメニュー機能

・フルタッチパネルで誰でも簡単操作。
・予めメニュー登録すれば、スタートボタンを押すだけで
　自動で調理が開始されます。

・メニュー登録は最大30+「多量」,「標準」,「少量」
　調理量によって、細かい設定が可能です。
・マイクロ波の照射時間と出力を3ステップまで登録可能。
　様々な調理に対応が可能です。

・メニュー名は簡単登録。
　メニュー名＝食材+種類 +英数字
　例：豚カツA=豚 +カツ +A
・パソコンでメニュー編集、USBで登録が可能です。

厨房環境改善・省エネ

・フード一体型架台で、排気による
　冷暖房のランニングコストを削減。

約27,000円/年削減約27,000円/年削減
・フード設備簡易化で設置コスト削減。

※冬場：従来排気量600㎥、専用フード200㎥、外気温度 10℃
　室内温度 20℃、営業時間 15時間、揚げ総時間1.5 時間、電気従量料金25円 /kWの場合

point1. 簡単操作point1. 簡単操作

point2. バリエーション豊かな設定point2. バリエーション豊かな設定

point3. 簡単メニュー登録point3. 簡単メニュー登録

・密閉式のため、油はね、臭気の拡散を大幅に抑制。　
・高い保温効果が見込め、約20%もの省エネ効果。　

※当社調べ

専用架台付きのイメージ

約15,000円/月削減※約15,000円/月削減※
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